
Dolci  

Tiramisù „unsere Hausspezialität“   		  11.50
Herrlich leichte italienische Süssspeise mit Vanillebiskuit und kalter Zabaione

weniger grosses Tiramisù  		  9.50

Mousse au Chocolat		  11.50
Hausgemacht, serviert mit Rahm und Himbeersauce 
 
Caramelköpfli mit Rahmhaube (hausgemacht)		  9.50

Cassata Siciliana mit Rahm und Maraschino		  10.50
Eine Komposition aus Chocolat-, Vanille- und Rahmglace 
mit kandierten Früchten





Gelati /Glacé

Rahmglace
Café, Erdbeer, Pistache, Schokolade, Stracciatella, Vanille, Caramel		  4.00

Sorbets 
Apfel, Blutorangen, Himbeer, Mango, Zitrone		  4.00
 
warme Schokoladensauce		  2.00
Portion Schlagrahm		  2.00

Coupes

Coupe Dänemark		  11.50
2 Kugeln Vanilleglace, Rahm und Schokoladensauce

Coupe Hemingway	 9.00	 13.50
2 Kuglen Vanilleglace mit einem Schuss Whisky 
und Caramel-Topping 

Eiskaffee, das Original		  12.50
Kugeln Kaffeeglacé, Espresso und Rahm

Affrogato		  8.00

		  pro Kugel



Sorbets

Sorbet Colonel	 8.50	 12.50
Zitronenglacé mit Vodka

Sorbetto „tre colori“		  14.50
Himbeer-, Mango- und Zitronensorbet serviert mit Prosecco

Blutorangensorbet mit einem Schuss Campari	 8.50	 12.50

Apfelsorbet serviert mit Calvados	 8.50	 12.50

Haben Sie eine eigene Kreation im Sinn? 
Fragen Sie uns, wir erfüllen gerne Ihre Dessert-Wünsche.


